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【ｐＨ試験紙を用いた測定結果】-1

① ② ③ ④

〔品目〕

濃厚ソース 濃厚ソース 濃厚ソース 中濃ソース

〔Ｂｒｉｘ〕

37.51% 24.45% 36.84% 32.36%
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【ｐＨ試験紙を用いた測定結果】-2

〔ｐＨメーターを用いた測定結果〕

① ② ③ ④

3.76 4.14 3.54 3.32

〔ｐＨ試験紙を用いた測定結果〕

① ②

③ ④
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【ｐＨ試験紙を用いた測定結果】-3
〔①～④のｐＨ試験紙を用いた測定結果のまとめ〕

〔測定結果のまとめ〕

資料番号 ① ② ③ ④

ｐＨメーターを
用いた測定結果

3.76 4.14 3.54 3.32

ｐＨ試験紙を
用いた測定結果

3.5の
やや4.0寄り

4.0付近 3.5付近 3.0と3.5の間
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【測定に用いたｐＨ試験紙】（ｐＨ0～6領域）

ウスターソース類のｐＨ領域を測定するには、この領域の

ｐＨ試験紙が最適だと思われます。

（100本入り3,000円程度）
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【参考】（ｐＨ1～12領域）

・サンプル②のｐＨを測定したもの

（ｐＨ４程度）

・ｐＨメーターを用いた測定結果

は、ｐＨ4.14

・この領域でも見ることは可能

が、ｐＨ0～6領域のもので見

たほうがよい

測定結果
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